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LA BOTTEGA STORICA

LA STAFFETTA FRA GENERAZIONI

IL NEGOZIO ERA STATO APERTO DA ERCOLE VILLA NEL 1959
POI NEL 2009 DECIDE DI ANDARE IN PENSIONE

E INDIVIDUA IN BRUNO REBUFFI IL DEGNO SUCCESSORE

11 tempio della carne piemontese

Fondato 60 anni fa, Bruno Rebuffi festeggia la prima decade da titolare

IL luogo
La storica macelleria

di carni piemontesi
affaccia su viale Brianza:
un luogo amato dai clienti
grazie alla cortesia

di Bruno Rebuffi, mastro
macellaio che da consigli
sui tagli e sulla cottura

In coppia

Bruno e l'amico Mauro
rilevano gli spa2|

di un negozio di frutta
chiuso da qualche anno
eamarzo del 1996
inizia l'aventura
nonostante lallarme
“mucca pazza”

di ALBERTO OLIVA
~MILANO -

UNA FESTA DI CARNI pie-
montest di grande qualita, a detta
di molti addirittura le migliori
che si possano trovare a Milano,
insieme a una mirata selezione di
salumi, carni bianche e ricercate
specialita gastronomiche - dalle
paste ai vini fino ai contorni - sele-
zionate in base a went'anni di
esperienza. Questa & l'offerta del-
la storica Macelleria Pregiate Car-
ni Piemontesi che affaccia su Via-
le Brianza, dove oltre all’acquisto
i clienti sono abituati a chiedere
consigli sul modo migliore di pre-
parare la carne, grazie alla corte-
sia di Bruno Rebuffi, mastro ma-
cellaio, amico ed erede di quell’Er-
cole Villa che, in oltre cinquanta
anni di attivita, nella sua bottega
ha fatto conoscere ed apprezzare
ai milanesi di ogni ceto ed etd i mi-
gliori tagli piemontesi, fin da
quando ha aperto nel 1959, esatta-
mente sessant’anni fa.

ERCOLE VIENE da Arcore, da
una famiglia di macellatori da ge-
nerazioni, sempre attenti all’eccel-
lenza e al rispetto degli animali.
Comincia la sua carriera facendo
il garzone in altre macellerie, fin-
ché apre la piccola bottega su via-
le Brianza e da li non si sposta

ORGOGLIO
L'insegna storica

della macelleria
e gli attuali gestori
Bruno Rebuffi
e il socio Mauro
(Foto Roby Bettolini)
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piu, perché sono i clienti a venire
apposta fin qui da ogni parte di
Milano - e non solo - perché rico-
noscono in Villa il miglior macel-
laio della citta. Nel 2009 Ercole
decide che & ora di andare in pen-
sione e vede in Bruno Rebuffi il
suo erede ideale, gli offre di porta-
re avanti la gestione della sua bot-
tega storica, dimostrando di ve-
derci lungo, perché quest’anno
Bruno festeggia i suoi primi dieci
anni da titolare, con risultati eccel-
lenti. La carriera di Bruno comin-
cia quindicenne in una prestigio-
sa macelleria di via della Spiga il
23 dicembre 1984 come garzone:
«Mi sembrava di essere proiettato
in un altro mondo, consegnavo la
carne in bicicletta e intorno a me
c’erano luci di turti i colori, bril-
lanti e sfavillanti».

NEL 1995 quella macelleria chiu-
de, Bruno pero non vuole lasciare
la sua clientela e accetta la sfida di
aprire un poco piu in la, insieme
all'amico Mauro con cui lavorava
insieme in via Spiga. Rilevano gli
spazi di un negozio di frutta, chiu-
50 da qualche anno, e a marzo del
1996 inizia 'avventura ma, nean-
che un mese dopo, scoppia la psi-
cosi della «mucca pazza«. Nessu-
no vuole pill mangiare carne, € il
momento peggiore. La crisi, pe-

0, aguzza I'ingegno e i due soci
decidono di puntare sulla carne
di animali provenienti da alleva-
menti condott con criteri biologi-
ci. I clienti apprezzano, gli affari
vanno bene e nel frattempo cono-
scono Ercole Villa.

NE DIVENTANO -allievi» ed
amici e, frequentandolo, scopro-
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nola grande tradizione degli alle-
vamenti piemontesi. Bruno si in-
namora delle antiche ritualita di
un metodo di allevamento sostan-
zialmente immutato nei secoli, ca-
pisce che da una attenta selezione
delle stalle e da una grande fatica
nasce un’eccellente qualita per il
cliente. E cosi inizia a prendersi
cura in modo antico e quasi ma-
niacale delle «ue« bestie, sceglien-

dole fin da quando sono vitellini
e seguendole poi nella crescita -
andando a verificare regolarmen-
te lo stato dello sviluppo - fino al
momento della macellazione e
della consegna delle carni in nego-
zio.
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